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~ L'arbme du cassis

i S.Pages-Hélary', N.Cayot'
! Univ.Bourgogne Franche-Comté, AgroSup Dijon, PAM UMR A 02.102, F-21000 Dijon, France

‘ O’odiectifs & Enjeucx :

* Caractérisation des molécules odorantes des baies de Noir de Bourgogne et de baies issues des

croisements génomiques, ainsi que celles des crémes expérimentales fabriquées & partir de ces baies.
Etude de limpact du génome sur la qualité organoleptique des baies tout en prenant en compte
Limpact de la congélation, de ['éthanol et du sucre.

Le cassis : L’ardme du cassis :

Nom botanique: Ribes nigrum P Feuilles * L'ardme des baies de cassis est composé de plus de
Famille: Grossulariaceae W\ 200 molécules aromatiques.
Bourgeons : * Ces molécules sont essentiellement des terpénes,
Champ de Cassis N e S terpénoides, esters, cétones, aldéhydes....

Norn

Afpha-]o'ménc Terpene Pin, boisé, résine...
Butanoate d’éthy[e Ester Fruité, cognac...
Nonanal A[déhyde Citrus, ﬁais, vert...
Linalol Terpéno‘[de Citron, ﬂova[...

BOURGOGNE

o . * Larémedu bourgeon de cassis, quant  lui, est
Bib [lOgT ap hie : caractérisé par le 4-méthoxy-2-méthyl-2-butanéthiol
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e e T * Lardme des baies de cassis peut étre impacté par
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Environnement
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;PME Quel est l'impact de la congélation? i (macsration,pressage.) (climat, parasite, maladte.)
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Congé[aﬁon s ) Degré de maturité

(vitesse, temps..) (récolte, conservation...)
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*  Deméme laréme de la créme de cassis peut varier en

ol . = i i
Baies de . . 8
@ e ‘ fonction de plusieurs paramétres:

inoplant

(Jung, Fastowski et al. 2017)

*  Quel est limpact de 'éthanol?

(température, luminosité..)
SPME Wi Oss O D

Vieillissement
(temps, enzyme..)

Conclusion & perspectives :

L'ardme de cassis est complexe et peut étre impacté par de

Relative amount (Ac/Ais)

. . . \ e
o e e e nombreux facteurs intra et extrinseques, qu il faudra pvendre en
(Cimara, Alhes et al 2005) compte dans cette étude




